
 

 

  

 

 
 

Cible clients : Restauration Commerciale, Restauration Collective, Boucherie/Charcuterie/Traiteur 
Portion conseillée : 150 G 
 

Conditionnement – calibre : CT 2 ST                   2,5 KG 
Infos complémentaires : environ 131 pour 2.5 kg 
 

Type de poids : Fixe              Poids net de l’UMC (kg) : 2,500                  
 

Unité Minimum de Commande (UMC) : ST          Unité de facturation : KG 
 

DLUO/DLC en jours : 720 
 

Etat du produit : Pré frit 

 

MISE EN OEUVRE / CONSEILS D'UTILISATION : 

En friteuse : plonger les pommes surgelées pendant 3 minutes dans l'huile préchauffée à 180° ; veillez à ne pas cuire 
une grande quantité à la fois. 
Au four : placer les pommes surgelées pendant 12-14 minutes au four préchauffé à 230° 

 

LES PLUS PRODUITS : 
50 à 52 pièces au kg (quantité minimum garantie). 
De forme appétissante et de belle couleur, idéale pour vos présentations, ou pour accompagner 
toutes viandes ou poissons. 

 

NUTRITION :  
Valeur nutritionnelle moyenne pour 100 g Valeurs énergétiques pour 100 g 

Protéines 
en g 

Glucides 
en g 

Glucides simples 
totaux en g 

Fibres 
en g 

Lipides 
en g 

Acides Gras  
Saturés en g 

Sel (NaCl) 
en g 

Sodium  
en mg 

Calcium  
en mg 

Kcal Kj 

2,5 21,6 0,3  2,8 6,6 3 = 0,9 = 350 = 14 161 676 
 

 

    
 

GEMRCN : Fréquences recommandées de service des plats pour les repas des enfants de plus de 3 ans, des adolescents et des adultes (Annexe 3 du GEMRCN) 
Fréquence pour 20 repas successifs : 10/20          Classification : Légumes secs, féculents ou céréales, seuls ou en mélange contenant au moins 50% de légumes secs, féculents ou 
céréales 
 

INGREDIENTS :   
Pommes de terre 86%, huile végétale de palme, farine de riz, pommes de terre déshydratées, sel, stabilisant : E464, huile de tournesol, dextrose, curcuma, sirop de glucose, amidon 
modifié. Susceptible de contenir des traces : gluten. 
 

 
 

ALLERGENES MAJEURS (selon la directive 2007/68/CE) : Aucun 
 

GARANTIES : 
Microbiologie : Norme bactériologique conforme au règlement 2073/2005 
OGM : Absence d’OGM selon les règlements 1829/2003 et 1830/2003 
Ionisation : Produit non traité par ionisation et sans ingrédient ionisé 

Produit sans porc 

 

CRITERES ORGANOLEPTIQUES :   
Aspect/Couleur : Couleur jaune pâle. Purée de pomme de terre, dressée en rosace. 
Goût : Goût de pomme de terre préfrite et légèrement épicé 
Texture : Croustillante à l'extérieur, souple et agréable à l'intérieur 
Odeur : Odeur de pomme de terre préfrite 

 

AUTRES CARACTERISTIQUES : 
Méthode de conservation : Surgelé Type de surgélation : IQF T° de conservation (°C) : Mini 18- 
Dimensions carton en cm : L 38 x l 24 x h 14 Code EAN  de l’UMC : 3308650396083         
Pays de transformation/élaboration/conditionnement : Belgique Origine : /  
Identification du fabricant : EMB B02602    
 

 

    

Composition : De la purée de pommes de terre agrémentée d'épices, dressée en forme de rosace et préfrite. 

 

Marque :  
 

FICHE TECHNIQUE  

39608 Pomme duchesse 

Dernière mise à jour de la fiche technique : 28.01.2016 
" sous réserve de modifications "     
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