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Dénomination produit : 10 CREPES au lait fermier

Ingrédients LAIT entier frais fermier (33%), farine de BLE, sucre de canne , ceurs entiers, eau, sel de Guérande.
Allergénes présents Lait — blé (gluten) — ceufs

Contamination croisée

d’allergénes

Estampille sanitaire : FR 22.197.002 CE

Poids net 600g

Diamétre 300

A conserver entre +2°C et +4°C

Conditions de conservation S N .
Conditionné sous atmosphére protectrice

BIO: NON VPF :non concerné Origine ingrédients : France

Caractéristiques produit :

P - Caractéristiques microbiologiques :
Caractéristigues nutritionnelles moyennes pour 1009 : (Tolérances DG
Réglement CE 2073 / 2005 concernant les critéres microbiologiques applicables aux denrées
alimentaires.Critéres microbiologiques FCD 15/11/2019
Pour 100 g
, . 1026 kJ Flore aérobie a 30°C <100 000/g
Energie -
243 kcal Rapport flore totale / flore lactique <100/g

Matieres grasses 3,3g Escherichia coli <10/g
dont acides gras saturés 1,59 Levures/moisissures <10 000/g
Glucides 469 Staphylocoques a coagulase positive <100/g
Dont sucres 229 Bacillus cereus <100/g
Fibres alimentaires 1,59 Salmonelles abs dans 25g
Protéines 7,09 Listeria monocytogenes abs dans 259
Sel 0,59

Garantie sans OGM (‘aucun ingrédient, additif, auxiliaire technologique, support, ardme issus de mais, soja ou colza génétiquement modifié)

Garantie non-ionisé

Durée de vie garantie a réception : 8 jours

Caractéristiques logistique:

DLC : JJIMM/AAAA

Marquage DLC et n°lot - -
Lot : code de fabrication + quantiéme

Conditionnement paquet de 10

EAN 13 piéces 3337040004604

Colisage (nombre de produits par carton) 10 paquets de 10

EAN 14 colis 13337040004601

Nombre de cartons par couche 6

Nombre de couches par palette (max) 11

Nombre de cartons par palette (max) 66
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