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GENERAL

Désignation produit : TRANCHETTES TRUITE FUMEE 2kg SURG
Code article Aqualande : SMLF04-03

Nom scientifique : Oncorhynchus mykiss
EAN 13 : 3392780010056
DUNZ14 : 33392780010057

Code Nomenclature douaniére : 03054300
Code agrément sanitaire : FR 40 288 002 CE

Poids unitaire net : 2000 g
Poids unitaire brut : 2014 g

CONSERVATION

Date limite de consommation : 540 jours (18 mois)

Date limite consommation garantie mini entrep6t : 360 jours (12 mois)

Conservation: A conserver a -18°C

CARACTERISTIQUES
Origine : Europe
Garantie(s): Absence dOGM
Absence d'ionisation
Allergéne(s): truite

Epices : Non

Bio: Non

Saupoudré : Non

Produit en lot : Non
Chilling : Non

Période chilling :
Stockable : produit surgelé

Ingrédients: truite arc en ciel 97%, sel

EMBALLAGE
Type Dimensions (mm) Description Poids(g)

POCHE 350x230 POCHE NEUTRE 230x350 90 Mp 13

ETIQUETTE COLIS 120x70 ETIQUETTE NEUTRE 70 X 120 1

ETIQUETTE 68x50 ETIQUETTE NEUTRE 68x50 1

PRODUIT
CARTON 355x286x176 CARTON STOCK VERRINES X 560
60 QLT SUP 2018

CARACTERISTIQUES COLIS
PCB: 6

Poids net: 12000 g

Poids brut: 12645 g




ETIQUETAGE COLIS

|:| Etiquette produit

TRANCHETTES TRUITE FUMEE SURG 2KG * 6
Article:  33392780010057
SSCC: (00)033013900247256531

D.LU.O PCB Poids Net Lot  40-288-002

04/08/18 12.000 NO745

A0

(01)33392780010057 (17180804 (10)NO745

MR ATR A

(00)033013900247256531

| AQUALANDE |
|140120 Roquefon‘

Store at:- 18°C

ne jamals recongeler un prodult décongelé

A conserver a-18°C

PALETTISATION

Palette Europe 80 x 120
Filmée au film polyéthyléne

Nombre de colis par palette : 64
Nombre de plaques par palette : 384
Nombre de colis par couche : 8
Nombre de couches par palette : 8

Poids net : 768 Kg
Poids brut : 829.3 Kg
Hauteur palette : 1.55m

MARQUAGE/ETIQUETTES

Observations étiquette :
Etiquette Aqualande

N° de lot/date de surgélation/A consommer de préférence avant le

Tranchettes de truite fumée surgelees .0
Frozen Smoked Ttout - Small slices N A

Ingrédients Truite  arc-en-giel (Orcorhynchus mykiss
élevée en Espagne 7, ga%

Ingrdents  TroutOncormynchi farmed 1 pur-
Valeurs nutritinnnelles mnyennm pour 100g;  Hutitional facts '0' 100g
Energie - 907KJ 7 218Kcal, freqy 807U/ 710Kcal
Matires grasses 15,29 dont Acide Gras Saturés 2.7g, Fl 15:0y o whech sademaies 2 1y
Glucides < 0.5q dont sucres < 0 5g. :"::‘:"'".' l::s
Protéines 19.8q, sel 4 64g. Proteins ;s.f;..m.'i.
Aqualande - 40120 Roguefort - France

Lot n°: N 5821 Tunnel : 2
Produit surgeld I / Date of freezing : 10/11/2017

A consommer d aren t e/ Bestbefore : 04/05/
ﬁl%?g . "rurfslprv?l a1 “4181305[9731‘%5 —

Poids Net /Het weight - 7,
fle jamais recongeler un produil décong@lé / Do not iefreeze after defrosting

Tranchettes de truite fumée surgelées T ™
Frozen Smoked Trout - Small slices 0
Ingrédients : Truite arc-en-ciel (Oncorhynchus mywiss)
élevée en Norvege 97%, sel 3%
Ingedeats  Trout (Oncoinehus myhiss farmed m urr-\ry'b_l': st 3%
Valeurs nutiitionnelles moyeanes pour 100g: Heritons facts for 100g:
Energie : 907K) / 218Kcal, feryy SIU /18Kl
Matiéres grasses 15.2q dont Acide Gras Saturés 2.7g. ’t" :‘5‘1‘! "’ **«:;mmu«' n
7 =3 (4 e <
Glucides < 0.5q dont sucres < 0.59, ki <th
Proteines 19 g, sel 4.64g. Pratesns 14y, 20 464
Aqualande - 40120 Roquefort - France
Lot n°: N 5887 Tunnel :2
Produit surgelé e/ Dateof freezing 14mjoni
A consommer de préférence avant le / Bestbetore * 0B/05/2019
Poids Net / tet weight : 2,000 Kg A conserver a-18°C/ Storeat-18°C
Ne iamais reconaeler un oraduit ddcanadlé / Do ot refmeze after defrosting



PRODUIT

Poids :

Poids net : 2000 g

Tolérance de poids : + - 60g
TULl:NA

TU2:NA

Nombre de tranches : indéfini

Poids des tranches : <=5¢g

Epaisseur des tranches : 3(+-0.5) mm
Intercalaire : absence

Tranche :

Type : Chutes

Queue : NA

Téte : NA

Couleur : 21 mini (échelle salmofan)

Aspect :
Niveau de parage : Parage 1

Points de sang : présence potentielle
Pinbones : présence potentielle
Cartilage : présence potentielle
Gras ventral : absence

Hématomes rouge/blanc : absence





