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biO FICHE TECHNIQUE
Melon biologique

Variété : Charentais Calendrier de saisonnalité

JIFIM|A M|J|J|A|S| O|N|D

Catégorie : 1

Calibre : 12L (750g 2 975g)

Origine : Sud-Est

Caractéristiques minimales Liste des allergénes

Les melons a chair orangée sont entiers, sains, Aucun allergene majeur
d'aspect frais, fermes, propres, exempts de parasites,
de dommages dus aux parasites, d'odeur ou/et de
saveur étrangéres. De légeres craquelures cicatrisées
autour du pédoncule peuvent étre admises a
condition qu'elles n'atteignent pas la chair. Couleur

homogene.

Valeur nutritionnelles pour 100g Criteres microbiologiques

Données nutritionnelles pour 100g ‘ Produits conformes aux limites maximales de
Valeur énergétique 62,7 keal la  Norme Générale Codex pour les
Glucides (sucres) 14,8g (10,6g) contaminants et les toxines présents dans les
Protéines 1,13g produits destinés a la consommation humaine
Fibres 1,3g et animale (CODEX STAN 193-1995).

Vitamine C 8,14mg

*Tableau de composition nutritionnelle Ciqual
*Les produits issus de I'agriculture biologique sont plus riches en fibres

Conseils de conservation Certification
A conserver a 12°C (se conserve aussi, mais moins Agriculture Bio ECOCERT FR-BIO-01
longtemps, a température ambiante). CERTIFIE
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