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biO FICHE TECHNIQUE

KAKI FUYU biologique

Variété : FUYU Calendrier de saisonnalité
J|FImM|A[M[IJ]|J]A]S|]O|[N]|D

Catégorie : 1
Calibre : 100 a 150gr/piéce

Origine : Sud-Ouest (Lot-et-Garonne,
Tarn-et-Garonne)

Caractéristiques minimales Liste des allergénes

Fruits ronds, légérement aplatis, rouge orangé et Aucun allergéne majeur
brillants a maturité. Chair orangé, ferme, sucrée et peu

astringente.

Pratiqguement exempts de parasites et de leurs

attaques.

Sains, entiers, propres, exempts de dommages et /ou

altérations dus au gel, d'humidité extérieure anormale

et d'odeur et/ou saveur étrangére.

Valeur nutritionnelles pour 100g Critéres microbiologiques

Produits conformes aux limites maximales de
Valeur énergétique 68,6 kcal la Norme Générale Codex pour les
Glucides (sucres) 14,3g (13,9g) contaminants et les toxines présents dans les
Protéines 0,88g produits destinés a la consommation humaine
Fibres 3,4g et animale (CODEX STAN 193-1995).
Vitamine C 3,41mg

*Tableau de composition nutritionnelle Ciqual
*Les produits issus de I’agriculture biologique sont plus riches en fibres

Conseils de conservation Conditionnement

Se conserve entre 5 et 10°C ou une semaine a l'air Colis de 5kg

ambiant.

Certification Commande minimum

ECOCERT FR-BIO-01 64 colis (320kg)




